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DA  C O N D I V I D E R E CHIPS DI PATATE

CHIPS DI PATATE CON AGGIUNTA 


DI GRANA PADANO RISERVA

POLENTA SOFFIATA

Chips di Patate calde

Chips di patate calde con Grana Padano Riserva e tartufo nero

Polenta soffiata servita con salsa chili 

Hot Potato Chips 

Hot potato chips with Grand Padano Riserva and black truffle

Puffed polenta served with chili sauce

16

12

10

6

MONT D’OR

Formaggio fuso servito con crostini della casa

Melted cheese served with homemade croutons

38
1 7

TO SHARE

P I Z Z A PATANEGRA

CANTABRICO


TARTUFO NERO

Pizza bianca, concassé di pomodoro e Pata Negra 5J

Pizza marinara con acciughe del Cantabrico

Pizza bianca con fonduta di Grana Padano Riserva e tartufo nero

Plain pizza, with tomato concassé and Pata Negra 5J

Marinara pizza with Grana Cantabrico anchovies

Plain pizza with Grana Padano Riserva fondue and black truffle

36

70

48

1 7

1

1 4

AGGIUNTA TARTUFO NERO / BLACK TRUFFLE ADDITION (CA. 5 GR) 50€

Sarde saltate e affumicate, servite con crostini della casa

e burro montato di Normandia

Salted and smoked sardines, served with homemade croutons 

and Normandy whipped butter

30 BURRO E SARDE
1 4 7



S TA R T E R TACOS TONNO

TACOS MANZO

BAO BUN PULLED

Tacos croccante, battuta di tonno, salsa teryaki, semi di sesamo tostati

e erba cipollina (2 pz)

Tacos croccante, battuta di manzo, maionese acciughe e capperi

e cipolla in carpione  (2 pz)

Bao al vapore, pulled pork, cavolo nero, cipolla in agrodolce 
e semi di senape (2 pz)

Crispy tacos, tuna batter, teryaki sauce, toasted sesame seeds and chives (2 pz) 

Crispy tacos, beef steak, anchovies and capers mayonnaise and marinated onions (2 pz)

Steamed Bao, pulled pork, stewed kale, pickled onion

and mustard seeds (2 pz)

24

24

26

1 6 7

1 9 10

1 4 6 7

TARTARE DI MANZETTA PRUSSIANA

Tartare di manzo, verdure in agrodolce, salsa al tuorlo e soia 

e cialde di pane tostato

Beef tartare, sweet and sour vegetables, egg yolk and soy sauce 

and toasted bread waffles

28 1 3

CAESAR SALAD

Misticanza, petto di pollo, salsa Caesar, scaglie di 

Grana Padano Riserva e cialde di pane

Misticanza, chicken breast, Caesar sauce, Grana Padano Riserva

 flakes and bread waffles

28
1

I N S A L ATA
SALAD

AGGIUNTA TARTUFO NERO / BLACK TRUFFLE ADDITION (CA. 5 GR) 50€



P R I M I
FIRST COURSE

RAVIOLI CACIO E PEPE

RISOTTO AL BRASATO

VELLUTATA INVERNALE

Ravioli di pasta all’uovo ripieni di salsa cacio e pepe,

gambero rosso crudo marinato al lime

Risotto mantecato con Grana Padano Riserva, timballo di

ossobuco e salsa al vino rosso

Vellutata di topinambur, sedano rapa e patate, salsa alle 
nocciole e olio alle erbe

Egg pasta ravioli stuffed with cacio and pepe sauce served with

shrimp marinated in lime

Risotto creamed with Grana Padano Riserva, ossobuco timbale

and red wine sauce

Creamy Jerusalem artichoke, celeriac and potatoes, hazelnut sauce and herb oil

30

26

34

7 9

7 8

1 2 3 7

SPAGHETTO RICCI DI MARE

Spaghetto alla chitarra all’uovo con emulsione di ricci 

di mare e pompelmo

Egg spaghetti alla chitarra made with emulsion of sea urchins and grapefruit

32 1 7 14

TAGLIOLINI AL TARTUFO

Tagliolino al tartufo nero 8 gr. con fonduta di Grana 

Padano Riserva

Tagliolino with black truffle 8 gr. and Grana Padano Riserva fondue 

65 1 7

TAGLIATELLA AL RAGÙ

Tagliatelle al ragù con fonduta di Grana Padano Riserva

Tagliatella with ragù and Grana Pandano Riserva Fondue

28 1 3 9

AGGIUNTA TARTUFO NERO / BLACK TRUFFLE ADDITION (CA. 5 GR) 50€



C O N TO R N I
SIDE DISHES

S E C O N D I
MAIN COURSE

GUANCIA DI MANZO

POLLO AL CURRY

POLPO E PATATE

Guancia di manzo brasata al vino rosso, crema di zucca e le sue chips

Coscia di pollo disossata al curry, crema di cavolo nero 

e salsa di pollo al curry

Polpo, patata schiacciata, olio al prezzemolo, polvere di 

olive taggiasche e crema di pomodori secchi

Beef cheek braised with red wine, pumpkin cream and its chips

Curry boneless chicken leg, kale cream and chicken curry sauce

Octopus, mashed potato, parsley oil, taggiasche olive powder 

and dried tomato cream

32

34

34

7 9

6 14

9

VERZA GLASSATA

Verza cotta al cartoccio, piastrata e glassata, la sua crema e fonduta 
di fontina

Cabbage cooked in foil, grilled and glazed, its cream and fontina fondu

28 7

CONTROFILETTO DI CERVO

Controfiletto di cervo, sedano rapa e salsa ai lamponi

Venison sirloin, celeriac and raspberry sauce

40 7 9

FRIARIELLI SALTATI PICCANTI

Spacy sauteed Friarelli

10

PURÈ DI PATATE

Potato puree

10

C O P E R TO ,  S E R V I Z I O ,  F E L I C I TÀ  6

Elenco allergeni (Reg.1169/2011): 1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 semi di sesamo, 12 anidride 
solforosa e solfiti >10mg/kg, 13 lupini, 14 molluschi.

Allergens List (Reg.1169/2011)1 gluten, 2 crustaceans, 3 eggs, 4 fish, 5 peanuts, 6 soy, 7 milk, 8 nuts, 9 celery, 10 mustard, 11 sesame seeds, 12 sulphur dioxide and sulfites > 10mg/kg, 13 lupins, 14 molluscs.

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del 
Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Some fresh products are subjected to rapid temperature reduction to guarantee quality and safety, as described in the HACCP Plan pursuant to EC Regulation 852/04 and EC Regulation 853/04.
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K I D S
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P R I M I  K I D S PASTA AL POMODORO 

PASTA IN BIANCO

PASTA AL RAGÙ

Pasta al pomodoro 

La pasta in bianco 

Pasta al ragù

Penne with Tomato sauce 

Penne with olive oil or butter 

Penne with Bolognese sauce

12

15

15

1 9

KIDS FIRST COURSE

COTOLETTA

Cotoletta di tacchino con chips di patate

Turkey cutlet with chips 

18
1 3 6

1 9

1 7

S E C O N D I  K I D S
KIDS FIRST COURSE

Elenco allergeni (Reg.1169/2011): 1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 semi di sesamo, 12 anidride 
solforosa e solfiti >10mg/kg, 13 lupini, 14 molluschi.

Allergens List (Reg.1169/2011)1 gluten, 2 crustaceans, 3 eggs, 4 fish, 5 peanuts, 6 soy, 7 milk, 8 nuts, 9 celery, 10 mustard, 11 sesame seeds, 12 sulphur dioxide and sulfites > 10mg/kg, 13 lupins, 14 molluscs.

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del 
Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Some fresh products are subjected to rapid temperature reduction to guarantee quality and safety, as described in the HACCP Plan pursuant to EC Regulation 852/04 and EC Regulation 853/04.

C O P E R TO  K I D S  6
AREA KIDS AND COVER CHARGE INCLUDED 


