COURMAYEUR
WINTER SEASON 23.24

MENU
BREAKFAST

POWERED BY

‘ priceless

MENU SIGNED BY
Starred Chef Andrea Berton

I TALIAN SINGING RESTAURANT



UOVA OMELETTE
G

Omelette 7

OMELETTE PROSCIUTTO E FORMAGGIO *7

Ham and ChC€S€ omd@trc

UOVA STRAPAZZATE

Scrambled eggs 37

FORMAGGI FONTINA 7

CHEESE Fontina cheese

GRANA PADANO RISERVA 7

Pepite of Grana Padano Riserva

EDAMER’

Edamer cheese

SALUMI PROSCIUTTO COTTO

CURED MEAT Baked ham

PROSCIUTTO CRUDO

Raw ham

BRESAOLA

Bresaola

FRUTTA FRESCA TAGLIATA DI FRUTTA
FRESH FRUITS .
Ananas, kiwi e mela

Pineapple, kiwi e apple



HOT

SOFT DRINKS

ESPRESSO

Espresso coﬁ[ee
ESPRESSO PANNA

ESPTCSSO COffCC wi[h cream

MACCHIATO

Espresso with milk
DECAFFEINATO
Dccaﬂ[einafed coffc
MAROCCHINO

Marocchino coffee

LATTE MACCHIATO
Milk whit coffee

ORZO

Barley coffec

LATTE DI SOIA
Soy milk
GINSENG

Ginseng

CIOCCOLATA CALDA

Hot chocolate

TAGLIATA DI FRUTTA

Mela, Albicocca, Ananas, Pesca, Pomodoro, ACE, Pera

Apple, Apricot, Ananas, Peach, Tomato, ACE, Pear

SPREMUTA

Fresh orange juice

ESPRESSO DOPPIO

Double Espresso coﬁ[ec

CAPPUCCINO

Cappuccino

CAFFE CORRETTO

Coffe with sambuca

LATTE BIANCO

Milk

CAFFE AMERICANO

American coffee

CAPPUCCINO DI SOIA
Soy cappuccino
ORZO DOPPIO

Double barley coffee

CAMOMILLA

Chamomile tea

TEA BIO

Bio tea

CIOCCOLATA CALDA CON PANNA

Hot chocolate with cream



