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U OVA OMELETTE

OMELETTE PROSCIUTTO E FORMAGGIO

UOVA STRAPAZZATE

Omelette

Ham and cheese omelette

Scrambled eggs

EGG 3 7

F O R M AG G I FONTINA

GRANA PADANO RISERVA

EDAMER

Fontina cheese

Pepite of Grana Padano Riserva

Edamer cheese

7

7

7

CHEESE

3 7

3 7

S A LU M I PROSCIUTTO COTTO

PROSCIUTTO CRUDO

BRESAOLA

Baked ham

Raw ham

Bresaola

CURED MEAT

F R U T TA  F R E S CA TAGLIATA DI FRUTTA

Ananas, kiwi e melaFRESH FRUITS

Pineapple, kiwi e apple



H OT

S O F T  D R I N KS  TAGLIATA DI FRUTTA

Mela, Albicocca, Ananas, Pesca, Pomodoro, ACE, Pera

Apple, Apricot, Ananas, Peach, Tomato, ACE, Pear

ESPRESSO

ESPRESSO PANNA

MACCHIATO

Espresso coffee

Espresso coffee with cream

Espresso with milk

DECAFFEINATO

MAROCCHINO

LATTE MACCHIATO

Decaffeinated coffe

Marocchino coffee

Milk whit coffee

ORZO

LATTE DI SOIA

GINSENG

Barley coffee

Soy milk

Ginseng

CIOCCOLATA CALDA

Hot chocolate

SPREMUTA

Fresh orange juice

ESPRESSO DOPPIO

CAPPUCCINO

CAFFÈ CORRETTO

Double Espresso coffee

Cappuccino

Coffe with sambuca

LATTE BIANCO

CAFFÈ AMERICANO

CAPPUCCINO DI SOIA

Milk

American coffee

Soy cappuccino

ORZO DOPPIO

CAMOMILLA

TEA BIO

Double barley coffee

Chamomile tea

Bio tea

CIOCCOLATA CALDA CON PANNA

Hot chocolate with cream


